
SERVIR
À 11°C

MILLÉSIME
2018

NOS ENGAGEMENTS

COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION

Robe or pâle laissant entrevoir de fines
bulles généreuses.
Un nez intense dominé par des arômes
de fruits jaunes et rouges et des notes
de viennoiserie.

PALETTE OLFACTIVE

ACCORDS METS-VINS
Fricassée de volailles aux
champignons, Desserts à
base de fruits secs ou de
crème.

CHAMPAGNE GÉRIN & FILS
11 rue de la Couple, 51160 Mareuil-sur-Ay

03.26.53.85.73

champagnegerin@gmail.com

@champagne_gerin

Champagne Gérin

nosbellesterres.com

Horaires d’ouverture

Une bouche ample et structurée
pour une cuvée fruitée et
gourmande révélant toute la
puissance du Pinot Noir et la
rondeur délicate du Meunier.

Meunier Pinot Noir

60% 40%

g/L2

BLANC DE NOIRS

Lundi au Jeudi 
8h - 17h
Vendredi 
8h - 16h

BRUT
NATURE


