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Robe or pale laissant apparaitre de fines \\l
bulles délicates. i ACCORDS METS-VINS

Un nez complexe et intense marqué par des
aromes d'agrumes, de citron et de fleurs.

Une bouche franche, minérale et d'un bel
équilibre. Une cuvée d'une belle fraicheur

Saint-Jacques poélées, Filet
de Saint Pierre.
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