
SERVIR
À 10°

+ 18 MOIS
SUR

LATTES

COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION

Robe or pâle laissant apparaître de fines
bulles délicates.
Un nez complexe et intense marqué par des
arômes d'agrumes, de citron et de fleurs. 
Une bouche franche, minérale et d'un bel
équilibre. Une cuvée d'une belle fraîcheur
révélant une finale persistante et citronnée

Chardonnay

PALETTE OLFACTIVE

NOS ENGAGEMENTS

ACCORDS METS-VINS
Saint-Jacques poêlées, Filet
de Saint Pierre.

100%

CHAMPAGNE GÉRIN & FILS
11 rue de la Couple, 51160 Mareuil-sur-Ay

03.26.53.85.73

champagnegerin@gmail.com

@champagne_gerin

Champagne Gérin

nosbellesterres.com

Lundi au Jeudi 
8h - 17h
Vendredi 
8h - 11h

Horaires d’ouverture

g/L8

BLANC DE BLANC


